Mezze: Zucchettirolleli

Ergibt ca 15 Rolleli

Ofen vorheizen Grillstufe (Grossflachengrill) 200°C

1 mitllere Zucchetti langs in diinne Scheiben hobeln. Auf ein
mit Backpapier belegtes Blech verteilen

Meersalz dariiber geben

wenig Olivendl Scheiben einzeln bepinseln und im Ofen

auf Grillstufe ca 10 Minuten backen.
Herausnehmen und auskiihlen lassen.

1 Petit Chevrier (Ziegenfrischkase, 809)

% Frahlingszwiebel, inkl Grines, sehr fein geschnitten

Ca 5 Stangel glattblattrige Peterli: Blatter, sehr fein gehackt

1-2 Stangel frische Pfefferminze: Blatter, sehr fein geschnitten

1 Essloffel Pistazien geschaélt, fein gehackt

Wenig Cayennepfeffer

Wenig Zimt

Einen Klecks flissigen Waldhonig

Salz, Pfeffer alles gut vermischen und pikant
abschmecken.

Die Kasecreme auf den Zucchettischeiben
verteilen. Vorsichtig aufrollen und
senkrecht in eine Platte stellen
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